SPECIAL VINS

De avantage du Bib

Les Bib envahissent
lesrayons. Ils
conservent bien

le vin, ils seduisent
les consommateurs.

onnaissez-vous les Bib 7 [ean
Faul Lafage, qui exerce la no

ble profession denégociant en
vinaBordeaux, nese lasse pasd'en
donnerl'explicationsurvante: « L
Bib[pour Bag-in-Bax] st une outre
sous Ui srmonteedun robme-pres-
soirélamche, Le tout étimt enrobé dams
une boite en carton. » Bon, et alogs?
Alors, 1a magie de 1a chose réside
dans be fait que le vin rest jamais
aucontact de Pair. Bt qu'ainsi il se
CORSEIVE - APIES CUVErure - pen
dantdes mois! Le Bib« classique »
contient 3 litres de liquide, soit
l'équivalent de quatre bouteilles
traditionnelles. Attention! Il ne
fautsurtout pasconfondre avecke
ringard « cubi ». Le Bag-in-Box est
d'une tout autre génération et sa
progression est fulgurante! Alors
qu'il ne representait que 2 % de la
consommation de vin il y a dix
ans, il compte awjourdhui pour
un guart des ventes de vin. Tows
les «grands = s sont engouffres
dans ce juteux crénean; Castel, les
Grands Chais de France f méme
bis Carredour, Intermarche ou Ca
sino avec beurs propres marques.
A cité de ces péants, Jean-Faul
Lafage fait figure de nain. Mais le
patron di Sopardis est surtout un
peonnier frangais duBib, quiatout
miisé sur cet emballage inventé par
la Nasa en 1955. 1l propose
aujoundhui une gamme de S vins
différents et produit 250 oco Bib
par an. « Ce procédé est révolution-
naire, s'enflamme ce paillard de
45 ans. M peut cnterun mouvel emgoue:
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Guestion
température

[Povar bes blancs ef
bes rosés, pas de pro
bleme de service: 1
suffit de loger le Bib
dans le ingo pour
déguatien son vin
bien frais. Pour les
rouges, ¢t 1 peu
F'.u:- -:urnF'jiqué.
Au rEigETateur,
et treip froid.
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be repas.
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menf autour di vinen remdard possi-
ble ke service au verre, » Hors de
France, cafaitdéqa longlemps que
le Bag-in-Box est un must. Dans
certains pays (I'Australie, la Nor
végeou |2 Sukde), il fait méme jeu
égal avec la bouteille en verre!
Lafage est parti d'un constat
simiplissime: les Frangais consom
ment moinsdevin qu'autrefois et
pas Lous les jours. Avec le Bag-n-
Box, on n¢ soblige plus 4 finir la
bouteille ¢t on ne s'empéche plus
de Fouvnr. Au rayon avantages,
on approcie aussi le cote entiene-
ment recyclable, la fin de Mangosse
du goit debouchon, la possibilite

de choisir son vin indépendam:
mienil des autres convives ef celle
devarierlesplaisirs. « O pewd awor
it [ et son dlenox o trois B oeiverts
dappellations diverses, qui pourront
répondre aux differents plats, » En
an mat, c'est la liberté. Ringarde,
La bouteille !

1l n'ose pas le dire, mais Jean
Paul Lafagen'est pas loind'en étre
convaincis Cet épicurien autod-
dacte est issu d'une Lignée de né
gociants en viande. Mais il devie
rapidement de L trajectoire fami-
hale ot fait ses armes en tank que
commercial pour des negociants
en vin. Las de travailler pour les
autres, il crée Sopandis en 1998
Pour faire du Bib, mais pas nim
partecomment... Avecdubonvin!
« En Bis, o me troupi! que du bas de
e ka créclibilite me pewt vemir guae
de I guunlite' dies enves waks em Bibs, it
Lafage. 1l sélectionne des vins de
chiteaux propriétaires recoltants
et bes conditionne directement a
La propriété. Cela ' pas toujours
#téune partie de plaisir. Son com
parse, Stéphane Boutiton, Fancien
chef sommelier des Sources de
Caudalie, a visité plus de yoo v
grivbles. « Les vigneroms chiaient par
Hings entre ka honde de metire beur ¢t
quetic sur une bofte en carton ¢ ka
temtation f'écouler feur vin grice @
rows », 5e rappelie Boutiton.

Retour aux sources. Juillet
2003, Bordeaux s'étrangle derage.
C'est que Lafage a commis un
crime de lese-majesté; il aoseé met:
treunsaini-cstephedansson outre
en plastique qui ressemble 2 un g
emballage de Lait Tetrabrik. «(w .
' accusé de briser [ reputation de §
cetteclebre appellation, raconte La- <
fage. Laristorratic du vin m'a lng- ;
temps regards de hawt, mais c'est en |
traiit de changer... » 3
Olivier Cabanne, responsable
desventesdes Vignobles Ducourt, §
qui produisent des Bib pour =




I'export depuis desannées, sesou-
vient : « Evidemment, au début, le Bib
Saisait pewr. Il avait une connotation
M&gmﬂﬁu;mﬁh
“

pas

grisme ef la bétise. » Bien sur, tous
les vins ne sont pas faits pour étre
misen :ﬂm#
mmx
emilion, qui a produit 8 coo Bib
I'an dernier avec Lafage. feunes,
fruités, colorés et ronds. Pas trop puis-
sants. » En Bib, le vin vieillit mal,
ce qui exclut d'emblée les vins de
garde et les crusrares. Dans la col-
lection « Verre aprés verre » de So-
pardis, la «bouteille cubique » la
plusonéreuse plafonne i 45 euros.
« Pour mot, un grand vin est celu qui
plait au plus grand nombre, assure

accompa-
Le Bor-

nia, mi-bar 3 vh,m
et it st e
vinest
le rendre accessible a tous et
vrir nos cing sens. » [l aurait une
tendance lourde 3 jouer bes évan-
gelisateurs. Rien ne 'énerve plus
que de voirdes «jeunes » avec une
biére, un gi ou une
hiaalamain. « Cadevient tendance
d'arriver & une sofrée avec son Bib de
rmﬁpntm FPatrick
viticulteur
etnépudantilqur.ﬁilﬂ
car ¢est Comme um relour aux sour-
ces. On se sert direclement au ton-
neai... » Pour étretotalement hon-
néte, il faut avouer que, comme
on ne contrabe pas le niveau.on a
une facheuse tendance 3 multi-
plier les verres sans vraiment les

compter. Que dubonheur pour les
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